
As Galeras

o Dorado (dorada) a la espalda.

o Dorado (dorada) al homo con patatas asadas.

. Rape en salsa mariscada.

. Rape a la plancha.

r Calama¡es a la andaluza

o Flor de alcachofa a la plancha con velo de panceta Maldonado. (3uds)

¡ Paletilla de lechazo asada con sus patatitas.

. Tarta de manzana apple crumble con crema inglesa

NOTA: Los artículos servidos en terr¿za tendñán un incremento de 0,30€

19,50€

19,50€

25,f)€

25,1)€

19§0€

17,00€

35,00€

6§0€

P.V.P. fVA incluido

SUGERENCIAS



SERVICIO A
DOMtCtLTO
981 77 51 37

PEQUEÑA GRANDE

PARA COMPARTIR..

ARROCES
(mínimo 2 raciones, precio por ración)

Anoz mariscado con gambas, alme¡as, zamburiñas y langostinos (mfnimo 2 raciones). (20 min.)

Anoz @n Bogavante (20 min.) (mfnimo 2 raciones).

ALGO MÁS...

20,509 Rec¡ón

45,009 Ración

13,50 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €

15,50 €
13,00 €

19,50 €
13,00 €
13,00 €
13,00 €
21,00 €
22,50 €
18,00 €

23,50 €
18,50 €
18,00 €
21,50 C

24,OO €
13,00 €
9,00 €

13,50 €

1,20 €
2,80 €

13,00 €
7,00 €

Lomo de Bacalao Feroe asado al homo sobre patatitas al Albariño y zamburiñas.
Came asada (cañón de llana de temera) con patatás.
Croca de temera gallega con sus pataütas fritas, sal maldon y p¡mientos.
Secreto lÉrico de bellota con sus patatitas.
Entrecot de vacuno de alta madurac¡ón con patat¡tas.
Raxo con patetas con nuestra salsa especial.
Milanesa de pollo con patatas.
Hamburguesa Goumet de Black Angus con pan artesano, patatas y nuestra salsa barbacoa casera
( tomate, lechuga, queso cheddar, bacon, salsa barbacoa)

Pan: ración.
D¡spon¡ble pan sin gluten.

11,00 €

9,00 €

ENSALADAS DE LA HUERTA CON ACEITE DE OL]VA VIRGEN EXTRA

Consulte a nuestro personal si desea ¡nformación de alérgenos en nuestros platos.
NOTA: Coste por ped¡do con envlo a dom¡c¡l¡o: zona urbana Betanzos l,50€, resto de zonas 2,00€. Pedk o mín¡mo '12€.

NOTA: No están dispon¡bles para domicilio pedidos que ún¡camente contengan postres, helados y/o beb¡das.

NOTA: Los alícu¡os servidos en lerraza tienen un incremento de 0,30€.

NOTA: No se pemite aportación de comida o bebida ajena a la empresa-

a cont¡nuac¡ón...

TAKE
Í\Tr§il

,l
www.asoalerascerveceria.es
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As Galeras

Vie¡ras Pacfñco asadas con taquitos de jamón y salsa de lima. ( 6 ó 10 uds).
Croquetitas de cecina ( 6 ó 12 uds).
Croquetitas de ch¡pirón en su tinta (6 ó 12 uds).
Saquitos rellenos de jamón con queso A¡zúa Ulloa y v¡nagre balsámico de Módena ( 6 ó l0 uds).
Pulpo a la gallega con cachelos, aceite virgen extra y pimentón.
Pulpo a la panilla gratinado con queso San Simón sobre patatas al albariño y p¡mentón.
Tort¡lla de Eetanzos con huevos camperos.

EnSalada AS Galeñts: lechuga brotes ti€ry¡o6, jamón yo , tomate, atln. mafz, queso, nueces, zánahoria, huevo,manzana, olivas y el¡ño.

Ensalada sencilla: lechuga, tomate, cebolla y al¡ño.
Wok de verduritas 3altoadas: quinoa, gambones, rulo de cabra, brotes l¡emos y vinagre de Módena- 9,50 €

l.V.A. lncluido.



PIZZAS ARTESANAS ELABORADAS CON MASA MADRE

Marguer¡ta: Salsa de tomate natural, albahaca, parmesano y mozzarella.
Carlota: Trufa, fioz::e.ella de búfala, albahaca, parmesano en lascas y huevo.
Legno e r¡cotta: Ricotta, albahaca, próvola affumicata, datterino giallo, pancetta arrotolata, pimienta

negra y parmesano.
Bologna: Crema de pistrcho, albahaca, mozuiarella, mortadelá de Bologna (DOP), parmesano,

ricotta, trufe y pistacho.
arina: Salsa tomate natural, mozzarella, atún, champiñones, orégano y albahaca.

Gran fllarina: Albahaca, mozzarella, parmesano, rucula, nata, gambón, ralladura de
Iimón y parmesano en lascas.

editerránea: Salsa de tomate natural, albahaca, mozz,arella, parmesano, datter¡no rosso, gambón,
orégano y rucula.

Florencia: Salsa de tomate natural, mozzarella, albahaca, parmesano, jamón york y champiñones.
Primavere: Datter¡no rosso, mozzarella, albahaca, parmesano, jamón serrano y rúcula,
Artabra: Salsa de tomate, mozzaÍella, albahaca, bacon, jamón york, datterino rosso y parmesano.
Arotolata: Crema de pistacho, albahaca, próvola affumicata, datterino giallo, pancetta arrotolata y

parmesano.
Caribeña: Albahaca, salsa de tomate natural, mozzarella, jamón york, piñe natural y parmesano.
Capf€ssé: Albahaca, rnozzarclla, datterino rosso, bacon, rulo de cabra, champiñones y parmesano
Quattro stagion¡: Salsa de tomate natural, mozzarella, jamón york, jamón serano, p¡mientos,

champ¡ñones, orégano, parmesano y albahaca.
Pepperon¡: Salsa de tomate natural, mozzarella, albahaca fresca y pepperoni.
Plosc¡utto: Salsa de tomate natural, mozarella, jamón serrano, ol¡vas y orégano.
Barbacoa: Bacon, mozzarella, albahaca, datterino g¡allo y salsa barcacoa casera.

HELADOS
Tan¡na pequeña
Tarrina glande.

Sabores dispon¡bles: NATA - FRESA - CHOCOLATE- VAINILLA - TARTA DE QUESO - NATILLAS
AVELLANA. RON CON PASAS - DULCE DE LECHE - MANGO Y MARACUYA

POSTRE SIN GLUTEN

Coulant de chocolate con heledo de vainilla

Consulte a nuestro personal si desea ¡nformación de alérgenos en nuestros platos.

NOTA: Coste por p€dftlo con envfo a dom¡c¡lio: zona urbana Betanzos 1,50€, resto de zonas 2,00€. Pedido mln¡mo 12€.

NOTA: No están dispon¡bles para dom¡c¡lio ped¡dos que ún¡camente contengan postres, helados y/o bebidas.

NOTA: Los artfculos servidos en terraza t¡enen un incremento de 0,30€.

NOTA: No so pemite aportación de com¡da o bgb¡da ajena a ¡a empresa.

SERV|CtO A
DOMtCtLtO
981 77 51 37

r0,10 €
15,50 €

14,50 €

15,25 €

15,50 €
13,00 €
13,00 €
13,00 €

15,00 €
13,00 €
14,50 €

14,00 €
13,00 €
14,00 €
14,00 €

3,70 €
4,70 €

DOmtcrLro
no disponible

4,90 €

6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
5,70 €
6,50 €

7,00 €

TAKE
EU7ñl

l.v.A. lnclu¡do.

/

www. asqalerascerveer¡a.es

15,00 €
14,50 €
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As GaleraE

POSTRES
Torriia con helado de vainilla-
Coulant de chocolate con helado de va¡nilla al golpe de canela.
Tarta de queso de elaborac¡ón prop¡a al caramelo.
T¡ramisú casero.
Coulant de Kinder Bueno con helado de mango y maracuyá.
Tarta de galleta y caramelo.
Tarta de ñanzana apple crumble con crema inglesa.



EL RINCÓN DE DIONISO, BACO Y HATHOR

D.O. RIOJA
MAROUÉS DE ALDEANUEVA CRZA
EDULIS CRZA
BERONIA ED. LIMITADA
AZPILICUETA CRIANZA
BAIGORRI FINCA CANOCA
LA MONTESA CRIANZA
LAN 7 METROS CRIANZA
MUGA CRIANZA
MIRTO ( Ramón Bilbao)

Brco DA RAN (ALBARTÑO)
ATTIS (ALBARIÑO - LíAS FINAS)
GÓRGoLA ESPUMoSo BRUT NATURE
MAR DE FRADES ALBARIÑO
TERRAS VELLAS ALBARIÑO
SANTTAGO RU|Z ALBARTÑO ( O ROSAL)
MAR DE FRADES O,sL ALBARIÑO

O.O. VALDEORRAS
CEPADO
MALDITO MENCÍA
A COROA (GODELLO)
200 CESTOS (A COROA) GODELLO

COPA

3,00 €

D.O. CAVA coPA
CELLER KRIPTA BAYANUS B.NATURE 375M1
CELLER KRIPTA FRANC BRUT RESERVA

D.O. R.DUERO
ALTO DE LOS ZORROS (ROBLE)
CARMELO RODERO 9 MESES
FIGUERO CRIANZA
FIGUERO V|ÑAS VIEJAS
TARSUS CRIANZA
CARMELO RODERA CRIANZA
CARMELO RODERO RESERVA
TRESMANO
PAGO DE CARRAOVEJAS
DOMINIO DE ATAUTA 202,I

D,O. RIBEIRO
CHARLESTON (COSECHERO)
D MATEO
7 CUPOS
CASAL DE ARMAN
LAUDES
CUÑAS DAVIA

D.O. ilONTERREI
VfAARXENTEA (GoDELLo)
VíA ARXENTEA (MENCíA)
LUXURIA (GODELLO)

D.O. BIERZO
CASTRO DE VALTUILLE (MENCÍA)

D.O.JERU
G. BYASS NECTAR (P. XIMENEZ)

COPA

2,50 €.

3,00 €

COPA

3,40 €

COPA

3,50 €

BOTELLA

13,00 €
16,00 €
19,40 €
18,20 €
27,70 €
22,00 €
19,00 €
28,00 €
59,00 €

COPA

3,00 €
BOTELLA

16,80 €
22,50 €
25,20 €
34,00 €
21,00 €
33,20 €
48,00 €
41,00 €
46,00 €
41,00 €

9,50 €
BOTELI.A

18,00 €
26,00 €
41,50 €
23,00 €
21 ,25 €
24,00 c
18,00 €

BOfELLA
18,50 €
25,50 €
25,70 C

46,00 €

COPA BOfELLA

2,70€
3,20 €

13,50 €
16,00 €
15,70 €
21,00 €
26,70 €
21,OO €

BOTELLA

16,80 €
23,10 €

COPA BOTELLA

19,00 €
'19,00 €
26,00 €

COPA BOTELLA

16,00 €

COPA BOTELLA

46,50 €
60,00 €
60,00 €

COPA BOTELLA

3,70 €

BOTELLA

16,20 €
24,OO €

D.O. OPORTO
SANDEMAN TAWNY 10 AÑOS
DOW'S

COPA BOTELLA

5,60 €
5,60 €

l.V.A. lncluido

www.asqalerascervecef ia.es
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AZPILICUETA 3'8 CRIANZA
D.O. R¡AS BAIXAS

D,O. RIBEIRA SACRA

MASSIMO MENCíA
CUESTA DE LOS OLIVOS (GODELLO)

D.O. CHAiIPAGTE
ANDRE CLOUET BRUT
MOET & CHANDON BRUT IMPERIAL
G.H.MUMM CORDON ROUGE

NOTA: Los artículos servidos en tenaza t¡enen un incremento de 0,20€ por chateo y 0,30€ por botella.

NOTA: No se pemite aportac¡ón de comida o beb¡da ajena a la empresa.


